INITIATION A LA STERILISATION EN AUTOCLAVE

¢ Identifier les outils et méthodes nécessaires pour
réaliser des conserves de qualité.

¢ Cerner les éléments de maitrise de la qualité de
conservation.

¢ Evaluer les investissements nécessaires pour
réaliser ses conserves a la propriété.

Programme

Les différents mateériels utilisés DATE(S) & LIEU(x)

4 mars
Les différents types de conditionnement :

- En verre, en boite

Adar de Cadillac
- Techniques de fermeture et les controles

Les principes de traitement thermique : DUREE - 7H / 1 jour
- Transfert de chaleur et de pression Horaires - 9h-17h30

- Les différentes techniques de mise en ceuvre (marmite,
capsuleuse Twist off, autoclave vertical) PUBLIC - Producteurs,
éleveurs et transformateurs de
Gironde ou départements
limitrophes

- Les procédés de contrble avec les barémes de stérilisation

Codts a prévoir et rentabilité du procédé
NIVEAU - Initiation

PREREQUIS - Aucun
EFFECTIF MAX - 12

TARIFS

AVEC PRISE EN CHARGE VIVEA
Totale vPartielle - Restant dai - 35 €

Méthodes & outils N
280 €

Exposés, échanges, documentation technique, études de cas

V4
. s . . vs s .
Evaluation des résultats & suivi de 'éxécution
[ ] QUESTIONS ORALES RZTMISES EN SITUATION, A FeuiLLE oe resence
R QUESTIONS ECRITES (acM) | EXERCICES A cermiFica e REALISATION
ME\/ALUATION DE LA [ U caurs DN MATTESTAT\ON DE FIN DE
FORMATION TRANSFERT DES ACQUIS FORMATION sur demande
Amélie FRIAS Alexandre Nicolle
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